MENU 1

Langostinos 2 salsas.
Huevos rotos con jamén ibérico.
Tabla de quesos.

A e[egir:

Lenguado al horno.

Presa lbérica con patata panadera.

Tarta “Ocasién Especial”.

Cafés e inﬁmones.

Bebidas
Agua Mineral, cerveza y Yeﬁ'escos.

Vino Blanco “Alma” D.0. Madrid // Vino Tinto D.O. Ribera del Duero

Tel. 91.801.75.82 // clientes@cafeterialaluna.com // www.cafeterialaluna.com

Precio: 25 euros



MENU 11

Bastones de Berenj ena en tempura con miel de cana.
Almejas Marinera

Croquetas dos gustos (jamon y suave de cabrales con membrillo)

A elegir:
Merluza en tempura con ali oli de pimentén.

Chuletillas de lechal con chips caseras.

Hambwguesa de ternera ahumada con bacon, queso mancheso y jamon ibérico.

Tarta “Ocasion Especia[”.

C%fés e infusiones.

Bebidas
Agua Mineral, cerveza y Yeﬁ'escos.

Vino Blanco “Alma” D.0. Madrid // Vino Tinto D.O. Ribera del Duero

Tel. 91.801.75.82 // clientes@cafeterialaluna.com // www.cafeterialaluna.com

Precio: 29 euros



MENU 1

Surtido de Lomo, Chorizo y Salchichén Thérico.
Asadillo de pimientos con ventresca.
Lacén a la ga“ega.

Langostino dos salsas.

A e[egir:
Merluza en salsa Verde.
Entrecote de ternera con patatas al horno.

”»

Tarta “Ocasién Especial

Cafés e inﬁwiones.

Bebidas
Agua Mineral, cerveza y Yeﬁ'escos.

Vino Blanco “Alma” D.0. Madrid // Vino Tinto D.O. Ribera del Duero

Tel. 91.801.75.82 // clientes@cafeterialaluna.com // www.cafeterialaluna.com

Precio: 33 euros



Surtido de Lomo, Chorizo y Salchichén Thérico.
Croquetas dos gustos.

Revuelto de setas con crujiente de Jjamon

Mej illones al vapor.

A e[egir:
Balacao a ’oaj a temperatura con cama de ’crigueros.
Solomillo con reduccién de Oporto.

”»

Tarta “Ocasién Especial

Cafés e inﬁwiones.

Bebidas
Agua Mineral, cerveza y Veﬁfescos.

Vino Blanco “Alma” D.0. Madrid // Vino Tinto D.O. Ribera del Duero

Tel. 91.801.75.82 // clientes@cafeterialaluna.com // www.cafeterialaluna.com

Precio:; 36 euros



MENU V

Jamén 1bérico con pan tostado y tomate.
Tabla de quesos del mundo.
Revuelto de morcilla.

Gambén plancha.

A elegir:
Suquet de rape.
Cordero Asado con guarnicién.
Solomillo con foie y reduccion de frutos del bosque

Tarta “Ocasién Especia[”.

Cafés e infusiones.

Bebidas
Agua Mineral, cerveza y reﬁfescos.

Vino Blanco “Alma” D.0. Madrid // Vino Tinto D.O. Ribera del Duero

Tel. 91.801.75.82 // clientes@cafeterialaluna.com // www.cafeterialaluna.com

Precio: 40 euros



CONDICIONES

Todos los precios son por persona e [VA incluido.

La reserva se foma[izaré con una entrega de 50 euros en concepto de seital (no reembolsable). Dicha sefial y cualquier otra
cantidad en’tregada a cuenta se deduciran del importe total a abonar.

Se confirmara el mentt escogido y el ntimero de comensales 5 dtas antes del evento mediante correo electrénico o
presencialmente.

Transcurrido dicho plazo, cualquier reduccién en el total de comensales confirmados, sera facturado al clientes el 50% del
timporte del mentt contratado y el 100% del los servicios extras.

Debido a las normas de Seguridad, Transporte e Higiene Alimentaria segtin se establece en la Ley 17/20m de 5 de julio, de
Seguridad Alimentaria y nutricién no se permite consumir ningun tipo de alimento traido del exterior por los clientes.

Forma de pago: En metalico hasta los 2.500 euros (conforme a la ley 7/2012), talén bancario/conformado nominativo ¢ tarjeta.

En el caso de que [a celebracién del evento se realice en horario de comida, el salén debera ser abandonado antes de las 18.00
hrs, pudiendo disﬁ/utar de nuestra terraza hasta las 00:30 si el tiempo lo permite.

Disponemos de minutas personalizadas, centro florales, Candy bar. Consulte nuestra tarifas.

Siprecisan de tronas para bebes, espacio para silla de ruedas o cualquier otra necesidad; le rogamos nos los comuniquen en el
momento de la contratacién.

Tel. 91.801.75.82 // clientes@cafeterialaluna.com // www.cafeterialaluna.com
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